
Canelón de rustido de navidad con foie y bechamel trufada
“Escudella” de galets con “pilota” de Navidad

Ensalada de langostinos, mango y aguacate con 
vinagreta de lima y frutos secos

Bombón crujiente de foie con manzana caramelizada
Pan de coca con jamón ibérico y tomate de colgar

Croqueta cremosa de gamba roja
Brioche tostado de carrillera, cebolla caramelizada y

mostaza a la antigua
Langostino crujiente con mayonesa de lima y kimchi

Tarrina de ternera al vino tinto con parmentier, setas y su jugo
Paletilla de cordero a baja temperatura con patata panadera, 

cebollitas glaseadas y jugo de romero
Corvina sobre romescada y bimi crujiente

Cochinillo deshuesado a baja temperatura +4,90€

Postre de navidad
Sorbete

Menú de Navidad
PARA EMPEZAR

PRIMERO A ESCOGER

SEGUNDO A ESCOGER

POSTRE A ESCOGER

BODEGA
Vino Blanco Séptimo Sentido, Verdejo

Vino Tinto Solagüen Criança (D.O. Rioja)
Cava B.R.O.T St Gorg Eco&Bio Brut Nature

Café Tueste Natural
Aguas y Refrescos

PRECIO 86,80€

!Felices Fiestas!



Canelón de verduras con dips de berenjena
Tartar de garbanzos y mango con cremosa de aguacate 

y caviar de arbequina

Chips de verduras
Croqueta de verduras

Chapata con emulsión de escalivada
Brioche con setas y cebolla encurtida

Gyozas de verduras

Tarrina de tofu y setas con parmentier de
“mongetes del ganxet”

Dados de heura al Oporto con guarnición

Pastel de San Esteban
Sorbete

Menú Vegano
PARA EMPEZAR

PRIMERO A ESCOGER

SEGUNDO A ESCOGER

POSTRE A ESCOGER

BODEGA
Vino Blanco Séptimo Sentido, Verdejo

Vino Tinto Solagüen Criança (D.O. Rioja)
Cava B.R.O.T. St Gorg Eco&Bio Brut Nature

Café Tueste Natural
Aguas y Refrescos

PRECIO 86,80€

!Felices Fiestas!



Canelones de carne con bechamel
Macarrones a la boloñesa o carbonara

“Escudella” de la yaya con galets y
“pilota” de Navidad

Nuggets con patata
Bistec con patatas

Butifarra con patatas

De 2 a 13 años, no se puede compartir

Menú Infantil
PRIMERO A ESCOGER

SEGUNDO A ESCOGER

POSTRE Y BEBIDAS
INCLUIDAS

CONDICIONES

Exclusividad de mesa, no se hacen turnos.
Los precios incluyen el IVA.

Los menús se pueden adaptar a intolerancias y alergias.
10 días antes se deben confirmar las personas y los

platos escogidos.
La reserva se hará efectiva mediante una paga y señal.

Las bebidas son las detalladas.

PRECIO 34,50€

!Felices Fiestas!


