
MENÚ FIN DE AÑO

ENTRANTE

APERITIVOS

POSTRE DE NAVIDAD

PARA ROMPER EL  H IELO

T ronco  de  J i j ona  y  choco la te  b lanco

Pan i  Pu r i  de  sa lmón  y  mayonesa  de  aguacate
B r ioche  re l l eno  de  mascarpone  c í t r i co  y  anchoa

Per la  de  me lón  con  ge lée  de  ve rmouth
Langos t i no  en  ka ta i f i  sob re  romesco

Fer re ro  de  fo ie

Meda l lones  de  rape  con  j ugo  de
ibé r ico  y  gambas  ro jas

Uvas  de  la  sue r te  acompañadas  de  una  copa  de  cava  S t  Gorg  B ru t
Natu re .  D i sco teca  has ta  las  3h  y  1  consumic ión  en  bar ra .

Copa de  cócte l  de  cava

PARA ACOMPAÑAR EL  ENTRANTE
Vino  b lanco ,  C los  M i renya ,  Garnatxa  B lanca  (D .O.Q.  P r io ra t )

PARA ACOMPAÑAR EL  PR INC IPAL  
Vino  t i n to ,  So lagüen  Cr ianza  (D .O.  La  R io ja ) .  Tempran i l l o

PRINCIAL A ESCOGER
Cabr i to  a l  ho rno  con  c remoso  de  bon ia to  y  j ugo

de  tomi l l o
So lomi l l o  de  te rne ra  con  m i l ho jas  de  pata ta  y

c rema de  fo ie

PARA ACABAR EL  AÑO

MENÚ INFANT I L  PRECIO 55 ,00€
Aper i t i vo  +  1 º  p la to  +  2 º  p la to  +  pos t re  +  uvas

PRECIO 134,90€



MENÚ VEGANO

PLATO PRINCIPAL

APERITIVOS

POSTRE DE NAVIDAD

PARA ROMPER EL  H IELO

T ronco  de  J i j ona  y  choco la te  b lanco

Croquetas  de  ve rdu ras
Chapata  con  emu l s ión  de  esca l i vada  y  no  queso

P i ru le tas  de  ve rdu ras  b raseadas
Corazones  de  a lcachofa
B i k i n i  de  no  sob rasada

Ta r ta r  de  len te jas  y  mango  con  c rema de
aguacate  y  cav ia r  de  a rbequ ina

Uvas  de  la  sue r te  acompañadas  de  una  copa  de  cava  Po r t i um B ru t
Natu re .  D i sco teca  has ta  las  3h  y  1  consumic ión  en  bar ra .

Copa de  cócte l  de  cava

PARA ACOMPAÑAR EL  PLATO PR INC IPAL

PARA ACOMPAÑAR EL  SEGUNDO PLATO 

SEGUNDO PLATO A ESCOGER
Ta r r i na  de  se i tán  y  se tas  con  t ru fa

Cane lón  de  ve rdu ras  con  sa l sa  de  Rataf ía

PARA ACABAR EL  AÑO

MENÚ INFANT I L  PRECIO 55 ,00€
Aper i t i vo  +  1 º  p la to  +  2 º  p la to  +  pos t re  +  uvas

PRECIO 134,90

Vino  t i n to ,  So lagüen  Cr ianza  (D .O.  La  R io ja ) .  Tempran i l l o

V ino  b lanco ,  C los  M i renya ,  Garnatxa  B lanca  (D .O.Q.  P r io ra t )
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