
MENÚ CAP D’ANY

ENTRANT

APERITIUS

POSTRE DE NADAL

PER  TRENCAR EL  GEL

T ronc  de  X i xona  i  xoco la ta  b lanca

Pan i  pu r i  de  sa lmó  i  c rema d ’a l vocat
B r io i x  fa rc i t  amb mascarpone  c í t r i c  i  anxova

Per les  de  me ló  amb ge lée  de  ve rmouth
L lagos t í  en  ka ta i f i  sob re  romesco

Fer re ro  de  fo ie

Meda l lons  de  rap  amb suc
d ’ ibè r ic  i  gambes  ve rme l le s

Ra ïm de  la  so r t  acompanyat  d ’una  copa  de  cava  S t  Gorg  B ru t
Natu re .  D i sco teca  f i n s  l e s  3h  i  1  consumic ió  a  la  ba r ra .

Copa de  còcte l  de  cava

PER  ACOMPANYAR L ’ENTRANT

PER  ACOMPANYAR EL  PLAT  PR INC IPAL
Vi  negre ,  So lagüen  C i rança  (D .O.  R io ja )

PRINCIPAL A ESCOLLIR
Cabr i t  a l  fo rn  amb c remós  de  mon ia to  i  suc  de

fa r igo la
F i l e t  de  vede l la  amb m i l fu l l s  de  pata ta  i  c rema de

fo ie

PER  ACABAR L ’ANY

MENÚ INFANT I L  PREU 55 ,00€
Aper i t i u  +  1 º  p la t  +  2 º  p la t  +  pos t re  +  ra ïm

PREU 134,90€

Vi  b lanc ,  C los  M i renya ,  Garnatxa  B lanca  (D .O.Q.  P r io ra t )



MENÚ VEGÀ

PLAT PRINCIPAL

APERITIUS

POSTRE DE NADAL

PER  TRENCAR EL  GEL

T ronc  de  X i xona  i  xoco la ta  b lanca

Croquetes  de  ve rdu res
Xapata  amb emu l s ió  d ’esca l i vada  i  no  fo rmatge

P i ru le tes  de  ve rdu res  b rase jades
Cor  de  ca rxo fes

B i k i n i  de  no  sob rassada

Tà r ta r  de  len t ie s  i  mango  amb c rema
d ’a l vocat  i  cav ia r  d ’a rbequ ina

Ra ïm de  la  so r t  acompanyat  d ’una  copa  de  cava  Po r t i um B ru t
Natu re .  D i sco teca  f i n s  l e s  3h  i  1  consumic ió  a  la  ba r ra .

Copa de  còcte l  de  cava

PER  ACOMPANYAR EL  PLAT  PR INC IPAL

PER  ACOMPANYAR EL  SEGON PLAT

SEGON PLAT A ESCOLLIR
Te r r i na  de  se i tà  i  bo le t s  amb tò fona
Cane ló  vegà  amb sa l sa  de  Rataf ía

PER  ACABAR L ’ANY

MENÚ INFANT I L  PREU 55 ,00€
Aper i t i u  +  1 º  p la t  +  2 º  p la t  +  pos t re  +  ra ïm

PREU 119,50€

Vi  negre ,  So lagüen  C i rança  (D .O.  R io ja )

V i  b lanc ,  C los  M i renya ,  Garnatxa  B lanca  (D .O.Q.  P r io ra t )
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	ENTRANT
	Medallons de rap amb suc d’ibèric i gambes vermelles
	PER ACOMPANYAR EL PLAT PRINCIPAL


	PRINCIPAL A ESCOLLIR
	Cabrit al forn amb cremós de moniato i suc de farigola
	Filet de vedella amb milfulls de patata i crema de foie

	POSTRE DE NADAL
	Tronc de Xixona i xocolata blanca
	PER ACABAR L’ANY

	PREU 134,90€
	MENÚ INFANTIL PREU 55,00€
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	Tàrtar de lenties i mango amb crema d’alvocat i caviar d’arbequina
	PER ACOMPANYAR EL SEGON PLAT


	SEGON PLAT A ESCOLLIR
	Terrina de seità i bolets amb tòfona
	Caneló vegà amb salsa de Ratafía

	POSTRE DE NADAL
	Tronc de Xixona i xocolata blanca
	PER ACABAR L’ANY

	PREU 119,50€
	MENÚ INFANTIL PREU 55,00€




