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Amb més de 20 anys d’'experiéncia
celebrant histories d’amor, la nostra masia
es converteix en |'escenari perfecte on
cada detall respira elegancia, tradicid i
emocio, perque el vostre gran dia sigui
tan dnic com el vostre amor.

Vision Digital ™



Serveis inclosos

)

Cuina propia
Equip qualificat i amb
una gran experiencia

cl.h
7 )
Equip
Servei de maitre, cambrers,
neteja, monitora...

(@)
Dj i barra lliure
Servei de Dj durant toft el
casament i 2h de barra lliure

e

Menu especial
Al-lergdgens, intolerdncies,
vegans, efc

il

Prova de menu

Per la parella i
acompanyants*

El

Wedding Planner

Assessorament personalitzat
durant tot el procés

Eina digital
Servei web per
la parella

Decoracio personalitzada
Estovalles, centres florals, copa de
colors, minutes i sitting plan...

2

|

Sala peryprepaiius
Espai per la preparacid de la
parella

®

Parking

Aparcament
gratuit

*Amib més de 80 comensals prova de mend inclosa per 6 persones
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Espai al jardi i cobert per pla B
Personal d’assisténcia

Audio i t&cnic de so
l-luminacid del espai

Mobiliari

AigUes de benvinguda

“Opcid mestre de cerimonia
*Opcid validesa legal

ms-fotografia.com




Vienu | Basic

APERITIUS

Cocktail de cava a l'entrada ofert pels cambrers
Xips variades amb sal de vidre;

Perles de meld amb pernil ibéric;

Bagueta de salimd amb crema d’alvocat;
Broqueta de maduixes amio seitons;

Pa de coca amb pernil ibéric;

Croquetes de cua de bou;

Cruixent de bacallg;

Pinxo de secret ibéric amb tomaquet xerry;

Cons de patata amb salsa de la casa;

Mini hamburguesa de vedella amb

melmelada de ceba;

Torpedo de llagosti;

Bikini de tartufata i pernil ibéric;

Office de fideua (o risotto);

Raco de cerveses

Xupito de meld a la menta amb encenalls de pernil

Buffet de begudes: vins, refrescos, sucs de fruites,
cerveses, vermut...

ENTRANTS A ESCOLLIR

Llu¢c de punxa amb crema de pésols, bimi i

caviar de citrics

Milfulles de llobarro amb gambes allioli d'alvocat i
wakame

Amanida de llagostins amb mango i cruixent d’ibeéric
sobre riu de iogurt i llima

Caneld de pollastre de corral amb crema de ceps

SORBET DE SABORS

PRINCIPAL A ESCOLLIR

Medallons de filet iberic amb reduccié de Pedro Ximénez
Melds de vedella al cebernet sobre frinxat de la Cerdanya
Terrina de melds d'ibéric i shiitake al suc amb patata violeta
tfrufada

Confit d'adnec amb peres especiades, salsa de Ratafia

i encenalls de foie



Menu 2 Flegance

APERITIUS

Cocktail de cava a l'entrada ofert pels cambrers
Xips variades amb sal de vidre;

Perles de meld amb pernil ibéric;

Cornet de salmo sobre crema d'alvocat i maionesa de yuzu;
Crudités de verdures amb hummus;

Broqueta de maduixes amio seitons;

Torradeta amb anxova i emulsié d'escalivada;
Tortellini de ricotta i espinacs amb melmelada de tomaquet;
Ferrero de foie amb salsa de gerds;

Pa de coca amb pernil ibéric;

Tartar de tomdaqguet amb ventresca;

Pinxo de “torreznito de Soria”;

Cons de patata amb allioli d'all negre;

Mini hamburguesa de vedella amb formatge;

Bikini de tartufata i pernil ibéric;

"Taquitos" de pop amb "pico-gallo”;

Officce de risotto;

La xarcuteria (embotits i formatges);

Paradeta de croquetes;

Raco de cerveses;

Xupito de meld a la menta amb encenalls de pernil.

Buffet de begudes: vins, refrescos, sucs de fruites, cerveses,
vermut...

ENTRANTS A ESCOLLIR

Corvina amb escamarld i cruixent d'ibéric

Milfulles de llobarro amb gambes allioli d'alvocat i wakame
Carpaccio de gamba vermella amb maionesa de yuzu i
wakame

Caneld de magret d'anec i foie amib reduccid d’Oporto
Vichyssoise amb poma caramel-litzada i encenalls de foie

SORBET DE SABORS

PRINCIPAL A ESCOLLIR

Medallons de filet ibéeric amb reduccié de Pedro Ximénez
Melds de vedella al cebernet i frinxat de la Cerdanya
Terrina de melds d'ibéric i shiitake al suc amb patata violeta
Confit d'adnec amb peres especiades, salsa de Ratafia

i encenalls de foie

Terrina de xai confitat a baixa temperatura



Vienu 3 Can Mauri

APERITIUS

Cocktail de cava a l'entrada ofert pels cambrers
Xips variades amb sal de vidre;

Perles de meld amb pernil ibéric;

Broqueta de camp i motanya (cecina i formatge);
Cruixent de bacalld amb tartar de tonying;
Broqueta de maduixes amb seitons;

Torradeta amb anxova i emulsié d'escalivada;

Pa de coca amb pernil ibéric;

Vieira amb all i julibert;

Bikini de tartufata i cecina;

Pa bao amb civet de porc senglar amb mayolima;
"Taquitos" de pop amb "pico-gallo”

Tartar de tomdaqguet amb ventresca;

Twister de llagost;

Crudités de verdures amb hummus;

Cassoleta de foie micuit amb figues;

Gyozas de vedella amb maionesa de yuzu;

La xarcuteria (embotits i formatges)

Paradeta de croquetes;

Show Cooking de graella amb cuiner;

Raco de cerveses

Xupitos de tfemporada: meld a la menta; blody mary...

Buffet de begudes: vins, refrescos, sucs de fruites, cerveses,
vermut...

ENTRANTS A ESCOLLIR

Amanida amb gambes, pernil d’danec i tempura de
verdures

Liamantol a la graella amb arrds salvatge i suc d'iberic
Turnedds de rap amb el suc del rostit, hummus i ftommaquet
sec al romani

Caneld de llamantol amb salsa de carrabiners

Turbot amb aligot de coliflor trufada i esparrecs verds

SORBET DE SABORS

PRINCIPAL A ESCOLLIR

Filet de vedella al foie amb figues i cruixent d'ibéric
Rul-lo de garri de la nostra granja rostit en dos femps
Terrina de vedella al Brandy amb pétals de rosa
Magret d'dnec amb poma confitada i salsa de fruits
vermells

Terrina de xai confitat a baixa temperatura




Menu 4 Vip

APERITIUS

Cocktail de cava a l'entrada ofert pels cambrers
Perles de meld al Martini amb menta

Sangria (daus de sindria impregnada de citrics)
Xips variades amb sal de vidre;

Daus de saimé amb crema d'alvocat;

Daus de mango amb pernil d'dnec;

Torradeta amb anxova i emulsié de escalivada;
Tartar de tonyina vermella de |I'Alimadrabag;
Vieires sense feina amb cansalada d'ibéric;

Mini canelé de magret d'dnec amb foie;

Twister de llagosti;

"Taquitos" de pop amb "pico-gallo";

Tartar de tomdaquet amb ventresca;

Xapata amb pernil ibéric;

Cassoleta de foie micuit amb figues;

"Pulled pork" amb cruixent de blat de moro;
Gotet de civet de porc senglar amb taronja caramel-litzada;
Xupa-xups de gamba amb mel i sésam;

Bikini de cecina i tofona;

Paradeta de steak tartar;

Office d'embotits de proximitat i formatges;
Showcooking de sushi;

Office de graella amb cuiner:

Xupitos de temporada; meld a la menta; blody mary...

Buffet de begudes: vins, refrescos, sucs de fruites, cerveses, vermut...
Raco de cerveses

ENTRANTS A ESCOLLIR

Amanida tébia de llamantol amb llagostins i vieires

amb vinagreta de mango i alfabrega

Liagosta sense feina amb crema d'ibéric i bouquet de
germinats

Cua de rap a baixa temperatura amb suc de rostit i cruixent
de cecina

Tataki de tonyina vermella dels vents de Cadiz amb crema
de guacamole

SORBET DE SABORS

PRINCIPAL A ESCOLLIR

Tournedds de vedella amb foie escalopat i llagrima de
poma

Rul-lo de garri de la nostra granja rostit en dos femps
Espatlla de calbrit a baixa temperatura

Jarret de xai amb crosta d'herbes




Fl pastis

o wsces

Dolcos que expliquen la vostra historia: cada pastis de casament
€s una obra unica, creada amb delicadesa i passid per endolcir
el vostre gran dia

INCLOSOS A TOTS ELS MENUS

Mousse de taronja sanguina amib culis de gerds
Mousse de fruits vermells amb maduixes
Mousse de mango amb culis de maracuyd
Capuchino amib cor de xocolata

INCLOSOS ALS MENUS 2 1 3

Cremos de iogurt amb cor de nabius
Red Velvet
Tiramisu de festucs
Quatre textures de xocolata amb sal i oli
Milfulles de crema amb fruita

AMB TALL DE PASTIS O TORRE DE COPES




: e _'e'n la mogj'?!"--
dela festq_ la nos’rro d|s ’ré!.;o és I escenari perfecte
perqué la vcktro nit continui amb ritme, alegria i
moments inoblidables







[l Resopo

Barra de cocktails (majito, caipirinya, San Francisco...)
Roulote vintage de crepes

Candy Bar

Experiencia mol:-lecular (perles de xupito)

Saladets

Carro de Mc Donalds

Paret de donuts

Fast food fruck (mini hotdog i minibburguer)

Gourmet pizza bar (assortiment de pizzes)

Hora extra (Dj i Barra lliure)

ms-fotografia.com




Personalitza
OZZ;( ety

Tall de pernil ibéric de cebo per un mestre "jamonero"

Show Cooking amb cuiner de graella: hamburgueses, secret ibéric, salmd...
Office d’arrossos o fideud (a escollir 1) fideud, arrds de calamairs, risotto...
Show Cooking amib cuiner de paelles (a escollir 2)

Office de sushi amibb sushiman

Office de formatges

Office d'embutits de proximitat

Office d'ostres

Office Thai (assortiment de gyozes i cruixents)

Paradeta de croquetes

Paradeta de steak tartar

Perles de mango amb pernil d'dnec

Farcellet d'espdrrecs

Broqueta de fomdquet xerry

Gotet de "salmorejo”"

Milfulles amlb bolets variats

Cons variats (guacamole, salmd, corbatxo...)
Coulant de pop "a feira"

Tataki de tonyina amb cebetes a l’'acet

“Bocadito” de civet de porc senglar amb escuma de citrics
Gotet de confit d'dnec i poma amb mousse de foie
Cullereta de febetes baby amb vinagreta de menta
Cons de les nostres braves amb allioli d'all negre

Pd de coca amb escalivada i formatge de cabra
Piruleta de guatlla a la brasa

Bunyols de bacalld, de vieries i llagostins

Croquetes de cua de bou/ cremads d'ibéric/ pop amib ceba caramelitzada/ txipird
Bombd de foie i gerds

Degustacio d’escabetx amb alvocat i maduixa

Mini hamburguesa de vedella amb formatge
Profiterols de salmé amb rdcula

Vieires amb escuma de llima

Visiéon Digitall




Condlicions

ool baye

Menu staff i dels nostres fotografs inclosos.

Servei de cambrer per cada 10 comensals.

Monitora per als més petits, amb un minim de 10 nens.
Mend infantil (de 2 a 13 anys)

Minim de 90 comensals adults en dissabtes als mesos de: maig, juny, juliol i setembre.
Resta de mesos en dissabtes minim de 80 comensals adults.
Divendres i diumenges minim de 70 comensals adults.

COMPROMIS | GARANTIA

El banquet quedard confirmat amb una paga i senyal de 1.200,00€

10 dies abans s"haurd de fer entrega del llistat de taules i comensals

A la distribucid de la taula s’han d’indicar menus infantils i especials.

La factura s’efectuard sobre el llistat dels convidats confirmats 5 dies abbans
de la celebracio.

El pagament es fard amb un maxim de 24h abans del banquet.




MASIA CAN MAURI

CONTACTE

O Tel: 663 882010
o info@restaurantcanmauri.com

O C-155km 1.508213 Polinyd



