
M E N Ú  D E  R E I S  
2 0 2 3

Presa ibèrica especiada al Pedro Ximénez 
Xai al forn amb prunes i patata fornera

 Melós de vedella al cabernet amb trinxat de la Cerdanya 
Bacallà amb crema de pinyons i gambes 

Llobarro al forn amb gambes i allioli d’alvocat 

Micuit de foie amb melmelada de tomaquet

Twister de llagostins 
Croqueta de cua de bou 

Pa de coca amb pernil ibèric 
Amanida de formatge de cabra y maduixots

Flor de carxofa amb crema d’ibèric i encenalls de foie
Favetes baby amb botifarra negra 

Coca d’anxoves amb emulsió d’escalivada 

Postres 

Xarrups
Postre de reis

Condicions:
Les begudes són les detallades 
1 setmana abans s’ha de confirmar les persones 
La reserva es farà efectiva mitjançant una paga
i senyal 
Exclusivitat de taula, no es fan torns 
Els preus inclouen IVA
Els menús es poden adaptar a intoleràncies i
al·lèrgens
El menú de nens és de 2 a 13 anys, no es pot
compartir. 

Segons a escollir 

Per começar 

Celler 

Aigua i refresc 
Guineu d’Argent (Do montsant )

Preu per persona  53,50€



Menú vegans 

Per começar 

Croqueta de verdures 
Xapata amb emulsió d’esaclivada i no formatge 

Piruleta de verdures brasejades 
Samosa de verdures 

Primer plat 

Fulles de temporada amb poma, mànec i maduixots
Canelo d’albergínia sobre hummus de moniato  

Segons a escollir 

Rostit vegà de bolets i tofu 
Hamburguesa vegana amb salsa de ratafia 

Menú pels més petits 

Primer a escollir 

Canelos de carn amb beixamel 
Macarrons a la bolonyesa/carbonara 

  
Segons a escollir 

Escalopa o nuggets amb patates
Bistec amb patates 

Botifarra amb patates 

Postres i begudes
inclosos

Preu per persona  53,50€

Preu per nen  24,50€


