PER COMENCAR - PARA EMPEZAR

AMANIDES - Ensaladas
V Dc ’ccmpora&a ”Km. o

De temporada "Km. 0"

De Formatgc de cabraifruits secs
De queso de cabra y frutos secos

De cabdells amb salmo marinat amb vinagreta de gerds

De cogollos con salmén marinado con vinagreta de frambuesa

LA NOSTRA BRASA - Nuestra brasa

Timbal d’escalivada amb Formatge de cabra
Timbal de escalivada con queso de cabra

v Espérrecs alabrasa

Esparragos a la brasa

V Carxofcs a la brasa
Alcacofas a la brasa

FOP amb Oll ClC PCIDI"C verme” a ]a }Drasa

Pulpo con aceite de pimentén a la brasa

Cargols a la “auna
Caracoles a la Llauna

ENTRANTS - Entrantes
Fla’c de Fernil glé

Plato de Jamén de bellota

Mi cuit de foie amb melmelada de toméquet
Micuit de foie con mermelada de tomate

Kaviolis de cua de bou al vi negre

Raviolis de rabo de buey con salsa al vino tinto

Canelons de Pollastre dé corral amb crema dC CCF‘S i Parmesé

Canelones de pollo de corral con crema de ceps i parmessano.

Croquetes casolanes (+und.) de:

Pop amb ceba caramelitzada- Pulpo con cebolla caramelizada
Txipird en la seva tinta- chipiron en su salsa

Ceps- setas

Cua de bou- Rabo de toro

V Monge’ccs del ganxet
Judias del "ganxet"

V' Plats adaptables a vegans- Platos adaptables a veganos



* Preguntar al cambrer sobre al-lérgies/ intolerancia - Preguntar al camarero sobre ale

%

LES NOSTRES CARNS A LA BRASA Can Martec
Nuestras Carnes a la Brasa o

Secret de porc iberic ala brasa

Secretos de cerdo ibérico a la brasa

Xai ala brasa
Cordero a la brasa

Assortit de Bo’chcarrcs amb Mongetes del (Ganxet

Surtido de Butifarras con Monchetas del Ganxet
Magret d'anec al gust

Magret de pato al gusto

Entrecot al gust

Entrecot al gusto

]:ilc’c de \/Cdclla al gust

Solomillo de Ternera al gusto

"Chulctén" de KUB]A GALEGA amb maduracié DRY AG]:_

C}C qui[o amb Pcc]ra calcnta

Chuleton de Rubia Gallega con maduracion DRY AGE de kilo con piedra calente

CARNS - Carnes

(Garrinet de la nostre granja confitat a baixa temperatura amb salsa de tofona

Cochinillo de nuestra granja confitado a baja temperatura con salsa de trufa

Melos de vedella de la nostra granja amb trinxat de la Cerc{anga
Meloso de ternera de nuestra granja con Trinxat de la Cerdafia
EsPat”a i cuixa de Xai al forn amb prunes i patata fornera

paletilla y pierna de cordero al horno con ciruela y patata panadera
(Civet de porc scnglar

Civet de jabali

(Costellam d'iberic (10 hores a baixa tcmPcr‘atura) amb salsa texana-
costillar de ibérico ( 10 horas a baja temperatura ) con salsa tejana
1,/2. Costellam diibéric (10 hores a baixa temperatura) amb salsa texana-

1/2. Costillar de ibérico ( 10 horas a baja temperatura ) con salsa tejana
Filet d’iberic amb cruixent de porro i crema de foie

Solomillo de ibérico con crujiente de puerro y crema de foie

Comcit danec a I’Oporto amb prunes

Confit de pato al Oporto con ciruelas

SALSES D’ACOMPANYAMENT - Salsas para acompanar

FPebre Verd - Pimienta Verde
Roquefort -roquefort

(Crema de Ceps — Salsa de “Ceps”
(Crema de [Toie - Salsa de foie
Salsa d' Oporto - Salsa de Oporto



*

*

Preguntar al cambrer sobre al-lérgies/ intolerancies - Preguntar al camarero sobre a

PEIX - Pescado

Tronc de ”ug amb ceps al forn sobre Patata confitada
Tronco de merluza con ceps al horno sobre patata confitada

Oradaracié alabrasa

Dorada Racién a la brasa

(Gamba vermella de [Huelva (6 und.)

Gamba roja de Huelva (6 und.)

| lom de bacalla amb samfaina de la iaia

Lomo de bacalao con samfaina de la abuela

Amanida de maduixots amb mango i poma impregnada

Ensalada de fresones, mango y manzana impregnada

Croquetes veganes (5und)
Croquetas veganas (5 und)

Timbal d’escalivada amb no~1cormatgc
Timbal de escalivada con no-queso

}:alaxcels

Falafells

DiPs (hummus, no-sobrasada, Picos i crudités de Pastanaga)

DiPs G’lummus, no~sobrasac{a, Picos Yy Pa[itos de zanahoria)

Canclé vega
Caneldn vegano

t”]am bu rguesa \/cgar\a

Menu infantil (fins a 13 anys)

Primer Plat: (anelons gratinats/ Macarrons bolongcsa o carbonara

Primer plato: Canelones gratinados/ Macarrones bolofiesa o carbonara

chon Plat: Esca]opa/ Pollastre,/ Botifarra amb patates
Segundo plato: Esacalopa/ pollo/ Butifarra con patatas

FPostre (gclat o fruita)

Preguntar al cambrer sobre al-lérgies/ intolerancies - Preguntar al camarero sobre a



ELS PLATS ES SERVEIXEN AMB GUARNICIO DE TEMPORADA
Los platos se sirven con guarnicion de temporada

ITVIV bl §NRATY LY TN VWL AWAT IANTT LN\ VeRLIAVOD T T TIA T AV LA,

CANELONS | PA SENSE GLUTEN
sin gluten

POSTRES

Crema catalana — crema catalana

Couland de xocolate amb gelat de Paileys

couland de chocolate con helado de baileys

Profiterols amb xocolata = profiteroles con chocolate

logurt grec amb dol¢ de petals de rosa-yogurt griego con dulce de pétalos de rosa
Tiramist perfumat al cafe — Tiramisu perfumado al café

Mousse de taronja sanguina amb coulis de gerds

Mousse de naranja sanguina con coulis de frambuesa

Cheesecake amb gelat de vainilla

Cheesecake con helado de vainilla

Prownie amb gelat de vainilla

Brownie con helado de vainilla

GELATS - helados

Vainilla -~ Vainilla

Xocolata ~Chocolate

T iramist

Flatan amb xocolata

logurt amb gerds

Xarrup de llimona- sorbete de limon

Xarrup de mandarina - Sorbete de mandarinas

Xarrup de poma verde — Sorbete de manzana verde



Xarrup de mojito a la menta — Sorbete de mojito a la menta
Ron amb panses -ron con pasas

Festuc - pistacho

Bailcgs amb xarrup-

Encas que sofreixis al.lérgics o intolerancies consultar-nos

E_n caso de que sufras alcrgias o intolcrcncias consultanos.

B aw D.O. Conca de Barberic Macabew i Parellada
%

Graw F Laidlia 14,90 €

Gavnacha Blanca ©
E 2O JerrwAlicr CHierirt Blaric

Te la Dedico 16,30 €

* D.O. Rueda 100% Verdejo

Dominio de Nogara  MAGNUM BOTELLA - 38,00 18,90 €

16,90 €

Cristiare 19,20 €

m— D.O. Rias Baixkas 100% Albarivio-

Valmivior 20,00 €
g‘gﬁ



Lo Curiosa “Ecologic”

D.O. Conca de Barberi

Vins Rawats — Visos Rossdos

11,90 €
Un tocdeSyratv ¢

Merilot & Pinot Noir
16,40 €

E D.O. Alella Pansa Blanca L Syrah

Mayla “Ecologic de Agulla”

16,90 €

Vins Negres — Vinos Tinton

—
A

Bastely Negre

(o —

la Cucw de LLuwm

D.O. Concade Barberi

D.O. Concade Barberi

b
H

b D.O. Ricja
Montebwenw
M, R D.O. Ricja
Solagien Crianga
m D.O. Ricjaw
Solagiien Reserva

P b
- i i D.O. Ricja

Fineas de Ganuwga Reserva

it iRy

Abadal Fra

Abadal 3.9

—

D.O. Plade Bages

D.O. Plade Bages

D.O. Toro-

D.O. Emporda

Merilot;

Ul de llebre ¢ Cabernet

11,90 €

100% Trepat
16,90 €

100% Ull de Llebre
13,90 €

100% Ul de Llebre
16,80 €

100% Ul de llebre
24,30 €

Ul de Llebre; Gracicy

Vawa i Malvasia
35,40 €

Cabernet Franc:,

Ul de lebre © Suumoll
13,90 €

Swah o

Cabernet Sauwvignon
29,90 €

Tintade Toro
15,90 €

Samso; Cabernet o

Garnatxey Syrat
16,20 €

Camnrs (Gavnafvo, i,



iéa
Rhodes

D.O. Emporda

D.O. Penedeés

D.O. Ribera-del Duero-

Valtrayieso- Fonwew Saniw Maria

M tiew de Bardow Reserva

Valtravieso- Criangw

Vv Vilano-, roble

EH e

Ramvown Bilvao

E e

D.O. Ribera-del Duero-

D.O. Ribera-del Duero-

D.O. Ribera-del Duero-

D.O. Rigjaw

D.O. Ribera-del Duero-

Pago de Capellanes Crianga

Mysto Syrat

Baldomd Seleccic

- -
Cristiare & Alosy

Ay de Mo
Maiwsg Crionew

o: Z

Ignews Fa 206 “Ecologic”

I E——

Virkws Viejas

Y2 Litre
. H %. i a
Solagiien Criamew 3/8

D.O. Monlzant

D.O. Costers del Segre

D.O. Costers del Segre

D.O. TervaAlla

D.O. Prioval

D.O. Prioval

D.O. Bierzo

ST T oV, GV 7RV A

Cabernet Sawvignon
22,00 €

100% Ul de [lebre
16,50 €
Merilot, Cabernet ©
Tinta fina
16,90 €
Tendav del pacs ©
Cabernet Sawvignon
22,00 €
Meriot
Cabernet ¢ Tindo Fina
25,60 €

100% Ull de Llebre
13,90 €

100% Ull de Llebre
17,00 €

100% Ull de Llebre
35,00 €

100% Syrah
17,00 €
Mervilot; Cabernet;
Ul de Uebre ¢ Bobal
17,60 €

100% Merlot
21,20 €

Carinyenaw &

Garnatxa negra
19,20 €

Garnalxay Cabernet ©

Maguela/Carinyena
22,15 €

Garnatxa negroy

Carinyena ¢ Syrah
23,15 €

100% Mencca
23,90 €

Nlﬁu'fw— Otros Tamsinos

D.O. Rigjw

TY M) Do’ Avrry 7~

100% Ul de (lebre
13,00 €
Garnalxay Cabernet ¢

M mirn I S sl an 210220 7.



NN 42— Emmmm L T raldr et
Maiws Crianga 0,50 L

lil' f*&é-ﬂ— D.O. Bierzo

Domvinio- de Tares Cepas Viejas 0,50 L

Mi‘mm
. T . i a D.O. Rioja

Solagien Crianeaw

g

oy

Baldomiad Seleccid

Valtravieso- Crionea

IHI t@ﬁh D.O. Bierzo-

Domiwio- de Tares Cepas Viejas

\] G‘A/M-WM-
o

D.O. Caver

Bevdié Amor Rosat

D.O. Costers del Segre

B A D.O. Ribera del Duero-

ARG U7 AT L7 ) EF U
13,90 €

100% Mencca
15,90 €

100% Ull de (lebre
29,00 €

Merilot, Cabernet;

Ull de Uebre c Bobal
33,20 €

Merilot; Cabernet

o Tonda Finao
38,50 €

100% Mencia
44,90 €

Macabew
Xarel lo- ¢ Parellada
15,00 €
Xeawello;, Garnaixa,

Macabew & Pavellada

17,90 €

Macabewy Parellada o

Ek D.O. Cavaw Pansa Blanca

Parretl Brut Reserva

m D.O. Cava

Jwvé y Camps Reserva de la Familio

ﬂ“ i D.O. Cava

Gramowa Imperial

Gramona III Lustroy Brut Nature

Albet ¢ Noya Efecte Brut Reserva “Ecoldgic”

Albet o Noya Brut 21 “Ecoldgic”

D.O. Classic Penedes

21,90 €

Macabewy
Xarel lo- o Parellada
24,90 €

Macabewy

Xaveld lo-¢ Char

26,90 €

1 D.O. Caver Macabew i Xarel lo-

51,90

Xaweblo;, Chardonnay,
Macabew ¢ Parellada

18,60 €

__ Pavellada ©
<+ L D.O. Clissic Penedés Chavdonna

28,50 €
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lérgias y intolerancias

lérgias y intolerancias
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